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บทคัดย�อ  

บทความน้ีเปOนการทบทวนพัฒนาการระบบการลดความชื้นผลิตภัณฑ2ทางการเกษตรดQวยกระบวนการอบแหQง
แบบมัสท2โฟลตั้งแต�อดีตมาจนถึงปSจจุบัน โดยมีการศึกษาปSจจัยต�างๆเช�น การศึกษาผลกระทบของกระแสความเร็วของ
อากาศต�อการลดความช้ืนความเปลือกในเครื่องอบแหQงขQาวเปลือกแบบมัสท2โฟล โดยทดสอบความช้ืนเริ่มตQนท่ี 22%wb 
โดยใชQกระแสความเร็วของอากาศ 1.5,1.8,2.0 และ 2.3 m/s และอุณหภูมิ100 °C พบว�าค�าความช้ืนสุดทQายของความ
เปลือกท่ีผ�านการอบแหQงดQวยระดับความเร็วของอากาศรQอนต�างๆมีค�าใกลQเคียงกันท่ีประมาณ 18 %wb การศึกษา
ผลกระทบของขนาดรูเป̂ดของแผ�นกระจายอากาศและความหนาของช้ันความเปลือกต�อคุณลักษณะการทํางานของ
เครื่องอบแหQงแบบมัสท2โฟล โดยทดสอบท่ีแผ�นกระจายความรQอนขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.1,1.5 และ 2.0 mm ท่ี
ระดับความหนาของช้ันขQาวเปลือก 1-5 cm พบว�าท่ีขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.5 mm มีความดันตกคร�อมต่ํากว�า
ขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 2.0 และ 1.1 mm และความหนาของช้ันขQาวเปลือก 1 cm ความดันตกคร�อมจะมีค�าต่ําสุด 
และการศึกษาผลกระทบของอัตราการไหลและอุณหภูมิของอากาศรQอนต�อการลดความชื้นขQาวเปลือก โดยทดสอบท่ี
ความช้ืนเร่ิมตQน 21-23 %wb โดยใชQอัตราการไหลของอากาศตั้งแต� 0.04,0.05,0.06 และ 0.07 m3/s ท่ีอุณหภูมิอบแหQง
ตั้งแต� 80,90 และ 100 °C พบว�าท่ีอัตราการไหลของอากาศรQอน 0.05 m3/s สามารถลดความช้ืนของขQาวเปลือกไดQสูงกว�า
ท่ีอัตราการไหลของอากาศรQอน 0.04,0.06 และ 0.07 m3/s และท่ีระดับอุณหภูมิอบแหQง 100 °C สามารถลดความช้ืนของ
ขQาวเปลือกไดQสูงกว�าท่ีระดับอุณหภูมิ 90 และ 80 °C  

ดังน้ันปSจจัยแต�อย�างจึงมีความสัมพันธ2กันในการลดความช้ืนของผลิตภัณฑ2ทางการเกษตรดQวยกระบวนการ
อบแหQงแบบมัสท2โฟล หากไม�สามารถหาจุดท่ีเหมาะสมของกระบวนการไดQแลQวจะส�งผลต�อประสิทธิภาพการลดความช้ืน
ของผลิตภัณฑ2ทางการเกษตรและอาจทําใหQเกิดความช้ืนสูงข้ึนกว�าความช้ืนเร่ิมตQนไดQ 
คําหลัก: เครื่องอบแหQงแบบมัสท2โฟล, ความดัน, ความเร็ว, อัตราการไหลอากาศ, อุณหภูมิอากาศ   
 
Abstract 

This article will review the development of dehydration system for agricultural products with 
“MUST FLOW” dryer from past to the present. Study of the effect of factors such as the effect of air 
flow velocity to moisture content reduction of paddy using 1.5, 1.8, 2.0 and 2.3 m/s of airflow velocity 
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at 100oC air temperature with 22% wb. Initial moisture content which was found that the final 
moisture content of paddy was reduced to nearly the same level at 18% wb. The effects of the size 
of the orifice on air distribution plate and thickness of paddy bed on the operation characteristics of 
MUST FLOW dryers were studies. The distribution plate of orifice diameter of 1.1, 1.5 and 2.0 mm 
were tested with thickness of paddy bed of 1-5 cm were examined. The experimental results show 
that the orifice diameter of 1.5 mm given a lower pressure drop across the distribution plate than the 
orifice diameter of  2.0 and 1.1 mm while the paddy bed thickness of 1 cm  given the  minimum 
pressure drop across the distribution plate. And the effects of flow rate and temperature of the hot air 
on moisture content reduction of paddy with initial moisture content between 21-23%wb. were 
examined at the rate of airflow from. 0.04, 0.05, 0.06 and 0.07 m3 / s with 80, 90 and 100oC. The 
experimental results showed that the rate of heat flow of 0.05 m3 / s given higher moisture reduction 
of paddy than 0.04, 0.06 and 0.07 m3 / s and the drying temperature 100 ° C also given higher 
moisture reduction of paddy than the temperature of 90 and 80 ° C. 

Therefore, each factor would affect to drying of agricultural products by MUST FLOW drying 
process. If we cannot find the optimum point of the process, then it will affect the efficiency of the 
drying of agricultural products and the higher humidity can cause higher level of moisture content of 
final product. 
Keywords: MUST FLOW Dryer, Pressure, Velocity, Air Flow Rate, Ambient Temperature. 
 

1. บทนํา 
ขQาวเปOนพืชเศรษฐกิจท่ีท่ีสําคัญของประเทศไทยโดย

ประเทศไทยสามารถปลูกขQาวไดQตลอดท้ังป{ถQาพ้ืนท่ีน้ันมี
ระบบชลประทานท่ีเพียงพอ[1] ซ่ึงมีผลผลิตขQาวเปลือก
โดยประมาณ 36.6 ลQานตันต�อป{ ขQาวนอกจากจะใชQเพ่ือ
การบริโภคภายในประเทศแลQวยังเปOนสินคQาส�งออกท่ี
สําคัญแก�ประเทศไทย ดังน้ันจึงตQองมีวิธีการจัดเก็บขQาวท่ี
ดีและเหมาะสมเพ่ือรักษาคุณภาพของเมล็ดขQาวใหQ มี
ความชื้นท่ีเหมาะสมซ่ึงเปOนตัวแปลสําคัญต�อคุณภาพขQาว 
หากความชื้นของเมล็ดขQาวเปลือกสูงเกินไป จะทําใหQเมล็ด
ของขQาวเปลือกเน�าเสียไดQ แต�ถQาหากความช้ืนของเมล็ด
ขQาวเปลือกต่ําเกินไปอาจทําใหQสูญเสียนํ้าหนักในเชิง
พาณิชย2และทําใหQเมล็ดของขQาวเปลือกแตกหักง�ายและ
เสื่อมคุณค�าทางอาหารไดQ 

โดยปกติความช้ืนของขQาวเปลือกขณะเก็บเก่ียวจะอยู�
ในช�วง 22-30 %wb[1] ซ่ึงความช้ืนของขQาวเปลือกในช�วง
น้ีทําใหQ คุณภาพของขQาวเปลือกอยู�ในเกณฑ2ดี ในอดีต
เกษตรกรตQองนําขQาวเปลือกท่ีเก็บเก่ียวไดQจากทQองนา
นํามาตากแดดเพ่ือลดความช้ืนก�อนนําไปเก็บรักษา ซ่ึง
มักจะประสบกับปSญหาต�างๆ เช�น สภาพดินฟ�า อากาศ 
และสัตว2มารบกวน พ้ืนท่ีสําหรับตากแหQงไม�เพียงพอ ทํา
ใหQขQาวเปลือกเกิดความสูญ เสีย ท้ังดQานปริมาณและ
คุณภาพ เน่ืองจากการลดความชื้นขQาวเปลือกโดยการตาก
แหQงขQาวเปลือกในลานตากน้ันตQองใชQเวลานานในการลด
ความช้ืน  

ปSจจุบันไดQมีการนําเทคโนโลยีมาใชQในการอบแหQง
ขQาวเปลือกเพ่ือเพ่ิมผลผลิตและรักษาคุณภาพของ
ขQาวเปลือก ทําใหQงานดQานการเกษตรมีความสะดวกและ
รวดเร็วมากย่ิงข้ึน จึงจําเปOนตQองมีข้ันตอนกระบวนการ 
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เก็บรักษาท่ีรวดเร็วและมีประสิทธิภาพสูงทําใหQ
เคร่ืองอบแหQงขQาวเปลือกแบบต�างๆไดQรับการพิจารณา
รูปแบบและประสิทธิภาพเพ่ือนํามาใชQในการลดความช้ืน
ของขQาวเปลือกและเครื่องอบแหQงขQาวเปลือกสามารถ
กําหนดอัตราการอบแหQงขQาวเปลือกไดQตามความตQองการ
โดยข้ึนอยู�กับผลผลิตของพ้ืนท่ีน่ันๆและสามารถทํางานไดQ
โดยไม�ข้ึนอยู�กับสภาพภูมิอากาศ ซ่ึงจะใชQพ้ืนท่ีในการ
อบแหQงท่ีนQอยกว�าและอัตราการลดความช้ืนดีกว�าแบบ
ตากลาน 

 
2. สMวนประกอบและหลักการทํางานของเคร่ืองอบแห$ง
ข$าวเปลือกแบบมัสท�โฟล [2] 
 

 
 
 
 

รูปท่ี 1 ส�วนประกอบของเคร่ืองอบขQาวแบบ 
มัสท2โฟล (Must Flow Dryer) 

 
1. Heat Source (แหล�งกําเนิดความรQอน) 
2. Drying Chamber (หQองอบแหQง) 
3. Paddy Feed Port (วาล2วคุมการป�อนขQาวเปลือก) 
4. Flexible Tube (ขQอต�ออ�อน) 
5. Suction Blower (พัดลมดูดอากาศ) 
6. Thermocouple (ตัววัดอุณหภูมิ) 
7. Data Logger (เครื่องบันทึกอุณหภูมิ) 
8. Weir (ตัวควบคุมความหนาของช้ันขQาวเปลือก) 
9. Paddy Discharge Port (วาล2 วค วบ คุ ม ท างอ อ ก
ขQาวเปลือก) 
10. Electrical Control Switch (ตูQควบคุมไฟฟ�า) 
 

 

หลักการทํ างานของเค ร่ืองอบแหQ งขQ าวเปลือก
แบบมัสท2โฟล ทํางานโดยการใชQพัดลมดูดอากาศรQอนจาก
หQองเผาไหมQท่ีไดQจากหัวแก�สทางดQานล�างของหQองอบแหQง
แบบสี่เหลี่ยมผืนผQาท่ีมีหQองผสมอากาศเพ่ือผสมอากาศ
รQอนกับอากาศภายนอกเขQาดQวยกันโดยมีการควบคุมอัตรา
การไหลของอากาศท่ีทางออกของอากาศและมีการ
ควบคุมอุณหภูมิในการอบแหQงท่ีภายในหQองผสมอากาศ 
จากน้ันลมรQอนจะไหลผ�านช้ันของขQาวเปลือกท่ีตกลงมา
จาก Hopper ในแนวดิ่งท่ีอยู�บนตะแกรงแนวระนาบ ทํา
ใหQเกิดการแลกเปลี่ยนความรQอนและมวลสาร พัดลมจะ
ดูดอากาศรQอนและความช้ืนออกไปจากหQองอบแหQง ขQาวท่ี
ตกลงมาจาก Hopper โดยอิสระดQวยแรงโนQมถ�วงโดยมีลม
รQอนไหลผ�านขQาวเปลือกและขQาวเปลือกจะเคลื่อนท่ีใน
แนวระนาบไปตามแผ�นตะแกรง เมล็ดขQาวท่ีมีความช้ืนต่ํา
ก็จะกระโดดขQามแผ�นก้ัน Weir และตกลงไปท่ีทางออก
ของหQองอบแหQ ง สํ าหรับ เครื่อ งอบแหQ งขQ าวเปลือก
แบบมัสท2โฟลน้ีจะใชQวิธีการอบแหQงดQวยการถ�ายเทความ
รQอนและมวลสารในหQองอบแหQงบนแผ�นตะแกรงแนว
ระนาบระหว�างลมรQอนและเมล็ดขQาวเปลือกโดยวิธีพา
แบบบังคับและบังคับและการนําความรQอน โดยเมล็ด
ขQาวเปลือกจะอยู�อย�างหนาแน�นภายในหQองอบแหQงแลQว
อากาศรQอนจะค�อยๆผ�านช�องว�างของเมล็ดขQาวเปลือกข้ึน
ไปดQานบนลักษณะการขยับตัวของเมล็ดขQาวเปลือกใน
เคร่ืองอบแหQงจะดีกว�าเคร่ืองอบแหQงท่ีมีอยู�ในทQองตลาด
ท่ัวไปคือเมล็ดขQาวเปลือกจะเดินหนQาสมํ่าเสมอมีช�องว�าง
เมล็ดขQาวสมํ่าเสมอและมีความพรุนสูงทําใหQพ้ืนท่ีสัมผัสใน
การถ�ายเทความรQอนและมวลสารเกิดข้ึนรอบเมล็ด
ขQาวเปลือกเน่ืองจากความเร็วผิวสัมผัสระหว�างอากาศกับ
เม็ดขQาวเปลือกในหQองอบแหQงท่ีมีค�าสูงจึงทําใหQอัตราการ
ลดความช้ืนมีค�าสูงตามดQวย 
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3. การศึกษาและงานวิจัยท่ีเกี่ยวข$อง 
ท่ีผ�านมาไดQมีการพัฒนาและออกแบบเคร่ืองอบแหQง

ขQาวเปลือกแบบเคลื่อนท่ีในแนวราบโดยใชQลมรQอนในการ
อบแหQ ง โดยไดQ ศึกษาท้ังเชิงทฤษฎีและทดลองเพ่ือ
วิเคราะห2หาความสัมพันธ2ของตัวแปรต�างๆท่ีมีผลต�อการ
ลดปริมาณ ความชื้ นของขQาวเปลือก เพ่ื อหาความ
เหมาะสมในการนําไปใชQงาน ซ่ึงผลการวิจัยต�างๆ มี
ดังต�อไปน้ี 

3.1 อิทธิพลของความหนาของชั้นข�าวเปลือกต�อ
ความดันและความเร็วของกระแสอากาศในเครื่องอบแห�ง
แบบมัสท(โฟล[3] 

ศึกษาอิทธิพลท่ีมีรูปแบบของแผ�นกระจายอากาศท่ีมี
รูเป̂ดขนาดเสQนผ�านศูนย2กลาง 2 มิลลิเมตร โดยใชQผัดลม
ดูดอากาศขนาดกําลังขับ 2 แรงมQา ทํางานท่ีความถ่ีของ
มอเตอร2 10-50 Hz เพ่ือดูดอากาศผ�านช้ันขQาวเปลือกท่ีมี
ความหนาตั้งแต� 1-10 เซนติเมตร 

รูปท่ี 2 อิทธิพลของความหนาของช้ันขQาวเปลือกต�อความ
ดันลดในหQองอบแหQงท่ีระดับความเร็วของอากาศต�างๆ 
 

พบว�าเม่ือความเร็วอากาศมีระดับเพ่ิมข้ึน ค�าความ
ดันลดก็จะมีขนาดเพ่ิมข้ึนตามไปดQวยและจากกราฟยัง
พบว�าท่ีระดับความเร็วอากาศต่ําๆค�าความดันจะมีค�า
ใกลQเคียงกัน แต�เม่ือความเร็วอากาศมีระดับมากข้ึนค�า
ความดันลดท่ีความหนาของช้ันขQาวเปลือกต�างๆ จะมีค�า
แตกต�างกันอย�างเห็นไดQชัด และมีค�าเพ่ิมข้ึนตามความ
หนาของช้ันขQาวเปลือก 

 

 
a. Drying Chamber 

 
b. Hot Air Distributer 

รูปท่ี 3 อิทธิพลของความหนาของช้ันขQาวเปลือกท่ีมี ผล
ต�อความเร็วของอากาศของหQองอบแหQงและหQองผสม
อากาศท่ีระดับต�างๆ 

 
พบว�าความเร็วของกระแสอากาศภายในหQองอบแหQง

มีค�าเพ่ิมสูงข้ึนเม่ือเพ่ิมความหนาของช้ันขQาวเปลือก แต�
ความเร็วภายในหQองผสมอากาศจะมีค�าลดต่ําลง 

3.2 ผลกระทบของกระแสความเร็วของอากาศร�อน
ต�อการลดความช้ืนข�าวเปลือกในเครื่องอบแห�งข�าวเปลือก
แบบมัสท(โฟล[2] 

เปOนการทดสอบการอบแหQงขQาวเปลือกซ่ึงมีระดับ
ความช้ืนเริ่มตQนท่ี 22 %wb โดยใชQกระแสความเร็วของ
อากาศรQอนตั้ งแต�  1.5, 1.8, 2.0 และ 2.3 m/s และ
อุณหภูมิของอากาศรQอน 100 °C จากการทดลองท่ี
สภาวะต�างๆแลQวนํามาผลท่ีไดQมาวิเคราะห2เปรียบเทียบจะ
ไดQกราฟดังต�อไปน้ี 
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รูปท่ี 4 อิทธิพลของกระแสความเร็วของอากาศรQอนต�อ
เปอร2เซ็นต2ความช้ืนขQาวเปลือก ณ ตําแหน�งต�างๆ   ของ
หQองอบแหQงแบบมัสท2โฟลท่ีอุณหภูมิ 100 °C 

 
จากรูปพบว�า ความช้ืนของขQาวเปลือกลดลงอย�าง

ต� อ เ น่ือง โดยในช� วงระยะ เริ่ม ตQนของการอบแหQ ง
ขQาวเปลือกจะไดQ รับความรQอนและมีการเคลื่อนท่ีใน
แนวราบบนแผ�นกระจายอากาศ ทําใหQเกิดการถ�ายเท
ความรQอนและมวลข้ึนตลอดการอบแหQง โดยท่ีการอบแหQง
ขQาวเปลือกระดับอุณหภู มิอบแหQง 100 °C ความชื้น
สุดทQายของเมล็ดขQาวเปลือกท่ีผ�านการอบแหQงจะมีค�า
ใกลQเคียงกันท่ีระดับความช้ืน 18 %wb จากความช้ืน
เริ่มตQนประมาณ 22 %wb 

รูปท่ี 5 แสดงความสมํ่าเสมอของการลดความช้ืนในเมล็ด
ขQาวเปลือกท่ีผ�านการลดความช้ืนดQวยเครื่องอบแหQง
ขQาวเปลือกแบบมัสท2โฟล 

 
จากรูปพบว�า ความช้ืนของขQาวเปลือกท่ีไดQหลังจาก

ผ�านการอบแหQง โดยยกตัวอย�างมาเปOนเวลา 10 นาที จะ
ทําการเก็บตัวอย�างของขQาวเปลือกใน Hopper และ

ทางออกของเครื่องอบแหQงทุกๆ 1 นาที โดยท่ีความช้ืน
เร่ิมตQนของขQาวเปลือกน้ันจะมีค�าไม�เท�ากันก็ตามแต�ผล
ของขQาวเปลือกท่ีผ�านการอบแหQงขQาวเปลือกแบบมัสท2โฟล
ใหQออกมามีความช้ืนสุดทQายท่ีสมํ่าเสมอกัน 

3.3 ผลกระทบของขนาดรูเป0ดของแผ�นกระจาย
อากาศและความหนาของชั้นข�าวเปลือกต�อคุณลักษณะ
การทํางานของเครื่องอบแห�งแบบมัสท(โฟล [4] 

ศึกษาโดยทดสอบในหQองอบแหQงท่ีมีขนาดกวQาง 20 
เซนติเมตร ยาว 95 เซนติเมตร สูง 30 เซนติเมตร โดยมี
แผ�นกระจายอากาศขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.1, 
1.5, 20 มิลลิเมตรและแผ�นตาข�ายสแตนเลส ท่ีระดับ
ความหนาของเบดขQาวเปลือก 1-5 เซนติเมตรและใชQ
อัตราการไหลของอากาศรQอนตั้งแต� 0.05-0.30 m3/s 
จากการทดลองท่ีสภาวะต�างๆแลQวนําผลท่ีไดQมาวิเคราะห2
เปรียบเทียบจะไดQกราฟดังต�อไปน้ี 

 
รูปท่ี 6 แสดงการเปรียบเทียบความสัมพันธ2ระหว�างความ
ดันตกคร�อมกับอัตราการไหลของอากาศท่ีแผ�นกระจาย
อากาศขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.1, 1.5, 2.0 mm 
และแผ�นตาข�ายสแตนเลส ตามลําดับท่ีความหนาของช้ัน
ขQาวเปลือก 1 cm (เบดน่ิง) 
 
 



AEC - 19                                              การประชุมวิชาการเครือข�ายวิศวกรรมเคร่ืองกลแห�งประเทศไทย คร้ังที่ 31 

                                                4 – 7 กรกฎาคม 2560 จังหวัดนครนายก  

 
 

 
รูปท่ี 7 แสดงการเปรียบเทียบความสัมพันธ2ระหว�างความ
ดันตกคร�อมกับอัตราการไหลของอากาศท่ีแผ�นกระจาย
อากาศขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.1, 1.5, 2.0 mm
และแผ�นตาข�ายสแตนเลส ตามลําดับท่ีความหนาของช้ัน
ขQาวเปลือก 1 cm (เบดเคลื่อนท่ี) 

 
จากรูปท่ี 6 และ 7 พบว�าความดันตกคร�อมมีค�า

เพ่ิมข้ึนเม่ือเพ่ิมอัตราการไหลของอากาศ และแผ�นท่ี
กระจายอากาศขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 1.5 mm 
ความดันตกคร�อมจะมีค�าต่ํากว�าค�าต่ํากว�าแผ�นกระจาย
อากาศขนาดเสQนผ�านศูนย2กลางรูเป̂ด 2.0, 1.1 mm และ
แผ�นตาข�ายสแตนเลสตามลําดับและยังพบว�าแผ�นตา
ข�ายสแตนเลสท่ีมีรูเป̂ดแบบสี่เหลี่ยมจะทําใหQเกิดฟองก�าซ
ข้ึนในเบดขQาวเปลือกและมีการแยกตัวของอนุภาคของ
ขQาวเปลือกเปOนช้ันๆไดQง�ายกว�าแผ�นกระจายอากาศท่ีมีรู
เป̂ดแบบวงกลม 

 
รูปท่ี 8 แสดงการเปรียบเทียบความสัมพันธ2ระหว�างความ
ดันตกคร�อมกับอัตราการไหลของอากาศ ท่ีความหนาของ
ช้ันขQาวเปลือกต�างๆ 

 

พบว�าความดันตกคร�อมจะมีค�าเพ่ิมขึ้น เม่ืออัตราการ
ไหลของอากาศและความหนาของช้ันขQาวเปลือกเพ่ิมข้ึน
และยังพบว�าท่ีอัตราการไหลของอากาศ 0.05-0.15 m3/s 
ความดันตกคร�อมจะมีค�าใกลQเคียงกัน แต�ท่ีอัตราการไหล
ของอากาศ 0.2-0.3 m3/s ความดันตกคร�อมท่ีความหนา
ของช้ันขQาวเปลือกต�างๆ จะมีค�าแตกต�างกันและมีค�าเพ่ิม
เพ่ิมข้ึนตามความหนาของช้ันขQาวเปลือก ซ่ึงความหนา
ของชั้นขQาวเปลือก1 cm ความดันตกคร�อมมีค�าต่ําสุด 

3.4 ผลกระทบของอัตราการไหลและอุณหภูมิของ
อากาศร�อนต�อการลดความช้ืนข�าวเปลือก(กรณีศึกษาของ
เคร่ืองอบแห�งแบบมัสท(โฟล)[5] 

เปOนการทดสอบการอบแหQงขQาวเปลือกซ่ึงมีระดับ
ความช้ืนเริ่มตQนท่ี 21-23 %wb โดยใชQอัตราการไหลของ
อากาศตั้งแต� 0.04, 0.05, 0.06 และ 0.07 m3/s และ
ระดับอุณหภูมิของอากาศตั้งแต� 80, 90 และ 100 °C 
จากการทดลองท่ีสภาวะต�างๆแลQวนําผลท่ีไดQมาวิเคราะห2
เปรียบเทียบ 

 
(ก) อัตราการไหลอาการรQอน 0.04 m3/s 

 
(ข) อัตราการไหลอาการรQอน 0.05 m3/s 
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(ค) อัตราการไหลอาการรQอน 0.06 m3/s 

 
(ง) อัตราการไหลอาการรQอน 0.07 m3/s 

 
รูป ท่ี  9 อิทธิพลของอุณหภู มิต� อเปอร2 เซ็นความชื้น
ขQาวเปลือก ณ ตําแหน�งต�างๆของหQองอบแหQงแบบมัสท2
โฟลท่ีอัตราการไหลต�างๆของอากาศรQอน 

 
พบว�าเปอร2เซ็นค�าความช้ืนของขQาวเปลือกท่ีอุณหภูมิ

อบแหQง 80, 90 และ 100 °C มีการลดลงอย�างต�อเน่ือง
ตามระยะการเคลื่อนท่ีในหQองอบแหQง โดยในช�วงระยะ
เริ่มตQนขQาวเปลือกจะไดQรับพลังงานความรQอนและมรการ
เคลื่อนท่ีของขQาวเปลือกในแนวราบบนแผ�นกระจายความ
รQอน พบว�าท่ีระดับอุณหภูมิอบแหQง 100 °C สามารถลด
ความ ช้ืนของขQ าวเปลือกจนเหลือความ ช้ืนสุดทQ าย 
18 %wb จากความช้ืนเริ่มตQนประมาณ 23 %wb 

นอกจากน้ีผลการทดลองอบแหQงท่ีทุกๆระดับของ
อัตราการไหลของอากาศตั้งแต� 0.04, 0.05, 0.06 และ 
0.07 m3/s แสดงใหQเห็นว�าระดับอุณหภูมิอบแหQง 100 °C 
สามารถลดความช้ืนของขQาวเปลือกไดQมากกว�าท่ีอุณหภูมิ

อบแหQง 90 และ 80 °C เน่ืองจากอิทธิพลของอุณหภูมิท่ี
สูงกว�า 
 

4. สรุป 
บทความน้ีเปOนการรวบรวมพัฒนาการระบบการลด

ความช้ืนผลิตภัณฑ2ทางการเกษตรดQวยกระบวนการ
อบแหQงแบบมัสท2โฟลตั้งแต�อดีตมาจนถึงปSจจุบันซ่ึงจะเห็น
ไดQว�า การลดความความช้ืนของขQาวเปลือกน้ันจะมีตัวแปร
ท่ีสําคัญต�อการการลดความช้ืนอยู�หลายประการดQวยกัน
เช�น อุณหภูมิหQองอบแหQง ขนาดรูเป̂ดของแผ�นกระจาย
อากาศ ความเร็วลมของอากาศรQอน ความหนาของช้ัน
ความเปลือก ตQองมีความสัมพันธ2กันซ่ึงจะเห็นไดQว�ามีการ
พัฒ นามาโดยตลอด เพ่ื อ ท่ี จะ ใหQ การอบแหQ ง น้ั น มี
ประสิทธิภาพสูงและมีกําลังการผลิตตามตQองการ จาก
การศึกษาพัฒนาการระบบลดความช้ืนผลิตภัณฑ2ทาง
การเกษตรดQวยกระบวนการอบแหQงแบบมัสท2โฟลน่ัน
สามารถสรุปไดQว�าการลดความช้ืนน้ันจะตQองควบคุมปSจจัย
ต�างๆท่ีมีผลต�อการลดความช้ืนใหQเหมาะสมเพ่ือใหQไดQ
ประสิทธิภาพสูงสุดในการลดความช้ืนผลิตภัณฑ2ทาง
การเกษตร 
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